
 
Restaurant Kantine Hermetschloo
Hermetschloostrasse 70
8048 Zürich
Tel. 044 212 77 28
info@kantine-hermetschloo.ch
www.kantine-hermetschloo.ch

 
 
 

Menüplan 
2. – 6. März 2026 
 
Öffnungszeiten: 9.00 – 16.00 Uhr 
Mittagessen von 11.30 – 14.00 Uhr 
 
 
Täglich Suppe, Salatbuffet, hausgemachte Mandelgipfel und vegane Cookies. 
Piadina Vegi/Vegan 9.00 – 16.00 Uhr 
 

 

Fleisch/Fisch 23.50, Vegi/Vegan 21.50         
 
Lieferanten: Gemüse/Früchte: Marinello, Fleisch: Reif, Fisch/Krustentiere: Dörig, Kaffee: Henauer, Tee: Natura und 
Länggass-Tee, Fredys: Brot, Butter/Käse: Jumi, Glacé: Sorbetto. Unsere Lebensmittel beziehen wir nach Möglichkeit aus 
der Region, in IP- oder Bio-Qualität. Wir kochen jeden Tag frisch und ohne künstliche Geschmacksverstärker (Glutamat).  
Wenden Sie sich bezüglich Allergenen und Intoleranzen an unser Küchenteam. 
 
Mit Ihrer Konsumation unterstützen Sie die Qualifikation und Integration erwerbsloser Frauen. 
 

Montag Rindsgeschnetzeltes 
mit Pilzen an grober Senfsauce, 
Kartoffelgratin & 
Karotten-Broccoli-Gemüse  

Sigara Börek, 
dazu Baba Ganoush, 
schwarze Linsen & 
Fattoush Salat 

Dienstag Phat Thai 
mit Poulet & Crevetten 
(auch ohne möglich), 
dazu Knackerbsen  

Phat Thai 
mit Räuchertofu, 
dazu Knackerbsen 

Mittwoch Gebackene Poulet «Lollipops» 
an Remouladensauce, 
Wedges &  
Gemüse mit Mais 

Gebackene Champignons 
an Remouladensauce, 
Wedges &  
Gemüse mit Mais 

Donnerstag  
	

Pochierte Fisch-Rolle (NL) 
an Basilikumschaum, 
Risotto & Fenchel-Orangen- 
Kräuter-Salat 

Älplermagronen, 
dazu Röstzwiebeln, 
hausgemachtes Apfelmus &  
Chicorée mit Gemüse 
 

Freitag  Schweinskotelett 
mit Kräuterbutter, 
Gnocchi alla romana &  
Wurzelgemüse	

Geschmorte Aubergine 
an Joghurtsauce, Granatapfel mit 
Petersilie, Safranreis &  
Gemüse in Tomatensauce 


